
ETAT CIVIL 

 

         Nom :                                     AYADI 

         Prénom :                                Mohamed 

         Date et lieu de naissance :     2 septembre 1965 à Sfax 

         Situation familiale :               marié 

         Adresse personnelle :            Route de Lafrane Km 5.5  3063 Sfax 

                                     Tél. 04- 243459 

        Adresse professionnelle :      Institut de l’Olivier B.P 1087 3000 Sfax 

                     Tél. 04-241240 

                                       Fax.04-241033  

 

DIPLOMES SCOLAIRES ET UNIVERSITAIRES 

 

 

 

 * Baccalauréat  Math-sciences (Juin 1985). 

    Mention: Passable. 

 * Diplôme d’ingénieur filière longue Génie Chimique Ecole Nationale des 

Ingénieurs de Gabès (juin 1992). Mention: Assez bien. 

 * Année de formation à l’Ecole Supérieure d’Application des corps Gras 

de Bordeaux ESACG (1994-1995). 

 * AEA Génie Chimique Ecole Nationale des Ingénieurs de Gabès (Juin 

2000). Mention: Assez bien. 

 * Diplôme expert dégustateur en huile d’olive Jaén  (Espagne)  Juin 2001. 

Mention:Bien.  

 

MEMOIRES DE FIN D’ETUDE 

 



 

 

* Mémoire de fin d’étude : ''modélisation de l’absorption avec réactions 

chimiques lentes et rapides : application aux réactions d’ozonation'' . 

Encadreurs : Jalel GHAEIB et Mahmoud BOUABDELLAH.  ENIG 1992. 

* Mémoire de fin d’étude : ‘ Etude de la décomposition des pâtes de 

neutralisation sous pression’  Encadreur Xavier PAGES  ESACG Bordeaux 

1995 . 

 

POSTES OCCUPES 
 

 

• Ingénieur de production à SOTIM (1993 -1994). 

• Ingénieur de production à SICERAM (1995-1997). 

• Attaché de recherche à l’Institut de l’Olivier à partir de juin 1997. 

• Chargé de recherche à l’Institut de l’Olivier à partir de mars  2002. 

 

Participation dans des 

projets scientifiques 

 

3 projets CFC/IOOC, AECID  et EU (Mac-oils) 

 
    Expert en FAO : Olive Oil Production and Quality Assurance Expert station Aljouf, 

Saudi Arabia (UTFN/SAU/007), for a total duration of 32 days, starting 15 January 

2007., 
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